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A masterpiece of

speed and versatility

VERTEX is the new small-sized, high-performance
convection ovens line, designed to guarantee
maximum quality, versatility and cooking speed
in small kitchens environment.

Designed to bake frozen products, confectionery,
fresh bakery and gastronomy, it represents the
ideal solution for ghost kitchens, supermarkets,
convenience stores, coffee shops, pastry shops
and Deli, where spaces are optimized to reach the

demanding cooking volumes and production rates.

-
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Un champion de vitesse et de polyvalence.

VERTEX est la nouvelle gamme de fours a convection compacts
et performants, congue pour garantir une qualité,

une polyvalence et une vitesse de cuisson maximales dans

les petites cuisines.

Congue pour cuisiner les produits surgelés,

la confiserie, la boulangerie fraiche et la gastronomie, c'est le
choix idéal pour les cuisines fantémes, les supermarchés,

les magasins de proximité, les cafés, les patisseries et les épiceries
fines ot les espaces sont optimisés, les volumes de cuisson sont
importants et les cadences de production sont élevées.



Un campedn en velocidad y versatilidad.

VERTEX es la nueva linea de hornos de conveccion de
pequefa dimension y alto rendimiento, desarrollada para
garantizar una maxima calidad, versatilidad y velocidad
de coccién en ambientes y cocinas de reducido tamario.
Tratdndose de una linea pensada para la preparaciéon de
productos congelados, pastelerfa, panificados frescos y
gastronomia, resulta la eleccion ideal para ghost kitchen,
supermercados, tiendas de conveniencia, cafeterias,
pastelerias y locales de gastronomfa con espacios
optimizados, con volumenes y ritmos de produccion
importantes y elevados.
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LLledesp ckopocmu u yHUgepcaabHocmu.

VERTEX - 3mo Ho8as nuHelka Mano2abapumHsix
8bICOKONPOU3B0OUMETbHbIX KOHBEKUOHHBIX neyel,
pazpabomarHas 0ng obecneqeHus MakCuManbHO20
Kayecmed, yHU8epcaibHOCMU U CKOPOCMU NPU20MO8/IeHUS
671100 Ha HebOIbLUUX KYXHAX.

[pedHasHa4eHa 015 8bINEYKU 3aMOPOXKEHHbIX NPOOYKMOS,
KOHOUMepCKux usdesud, x1e6006y104HbIx U30enuti u
2dCMpOHOMUU, npedcmasniaem cobol UdeanbHoe peuleHue
0718 NPU3PAYHBIX KyXOHb, CYNEpMAapKemos, MUuHU-Mapkemaos,
KogbeeH, KOHOUMEePCKUX U 2aCMPOHOMO8, 20e NOMeLeHUS
0NMUMU3UPOBAHsI 0719 00CMuXxeHUA mpebyemblix 06bemo8
Npu20MOoBIeHUA U Npou38o0UMenbHOCMU.
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The new VERTEX line highlights an exclusive
design, result of Venix's R&D creativity.

The first to boast a handle specifically directed
to the professional market: solid, super resistant,
ergonomic and safe.

Opening the door from top to bottom allows
you to place the oven in limited spaces.
VERTEX is also marqued by it's heavy
duty-performing door which, thanks to the
custom designed hinges, can guarantee a
number of openings equal to 10 years of activity.

Conception unique et innovante.
La ligne VERTEX présente un design exclusif qui est le résultat

de la recherche et de la créativité de Venix.

La premiere a se vanter d'une poignée concue spécifiquement
pour le marché : solide, super résistante, ergonomique et sure.
Louverture de la porte de haut en bas vous permet de placer
le four dans des espaces confinés.

Une porte invulnérable et performante grace a des dispositifs
tels que des charniéres congues sur mesure pour garantir un
nombre d'ouvertures égal a 10 ans d'activité.



Disefo Unico e innovativo.

La linea VERTEX posee un disefio exclusivo producto de la
investigacion, desarrollo y creatividad de Venix.

La primera en presumir una manija desarrollada atendiendo
a las necesidades del mercado: solida, altamente resistente,
ergondmica y segura.

Su sistema de apertura, de arriba hacia abajo, permite
ubicar el horno en espacios reducidos.

Posee una puerta invulnerable y de alto rendimiento dotada
con bisagras disefladas a medida que garantizan un nimero
de aperturas equivalente a 10 ahos de actividad.
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Styling by Studioverde.it

YHuUKanoHoll U peeosloyUOHHbIU OU3AliH.

Hoaas nuHetika VERTEX noduepkugaem 3KCK/1103u8HbIl Ou3atiH,
pe3ysibmam meopyeckoeo Nooxoda Venix Kk uccnedosanHusam u
paszpabomxam. [epssiti, KMo Moxem noxeacmamasca py4Kod,
cneyuanbHo npedHasHaueHHoU 018 NPOHeccUOHAIbHO20

DbIHKG: UesibHOU, ceepXnpoyHOU, 3p20HOMUYHOU U 6e30ndacHoU.
OmkpeigaHue 08epubl C8epxy 8HU3 NO38O/IAEM pA3MeCMUmMe NeYo
8 02PAHUYEHHOM NpocmpaHcmae. Vertex maksxe 8videngemcs
ceoell caepxnpoyHoU 08epbio, Komopas, 6:1a200apa CNeyuaneHo
pazpabomarHsIM NemMJIAM, MOXem 2apaHmMupo8amMe KOJIUYECMBO
omkpeisaHul, pasHoe 10 200am 3KkCnayamayuu.
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Designed for you!

CONVENIENCE
KITCHENS STORES

SUPERMARKETS

VERTEX is designed to meet different needs: Congu pour vous.
from the fast and simple preparation of delivery Laligne VERTEX est congue pour répondre a différents

menus to a complete versatility and cookin besoins: de la préparation facile et rapide de menus a la
P Y 9 polyvalence complete et a la rapidité de cuisson indispensable

speed which is essential to meet the new trends pour répondre aux nouvelles tendances du monde de la

in the world of catering. restauration.
. . Des technologies intelligentes et des concepts de design vous
Smart technologies and design allow you to S ) :
permettent d'optimiser les performances et les préparations

optimize performances and preparations in dans les secteurs de la restauration, de la boulangerie et
catering, bakery and pastry. de la patisserie.
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COFFEE SHOPS PASTRY SHOP DELI STORES

iCreados para ti!

La linea VERTEX se desarrollé a fin de responder a
diferentes exigencias: desde la sencilla y répida preparacion
de un menu tipo delivery hasta una completa versatilidad
y velocidad de coccion indispensable para satisfacer las
nuevas tendencias del mundo de la gastronomfa.

La alta tecnologfa de tipo Smart junto a conceptos de
disefio permiten la optimizacion de las prestaciones y
preparaciones en los sectores de la gastronomia,

panaderfa y pasteleria.
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Pa3zpabomaH ons eac.

VERTEX pazpabomat 0718 y0o8/1emaopeHus pasnuyHbIX
nompebHocmeti: om 6bICMPo20 U NPOCMO20 NPU2OMOBIEHUA
MeHI0 00CMasku 00 NOHOU YHUBEPCATbHOCMU U CKOPOCMU
NpuU20MOoBsIeHUS, 4mo HeOOX00UMO O/iF COOMBeMCMaBUA
HOBbIM MEHOEHUUAM 8 MUpe 06WecmeeHH020 NUMAHUS.
VIHmennekmyasneHele mexHoa02uu U 0u3adH no3eosaom
0NMUMU3UPOBAMb NPOU3BOOUMETbHOCMb U NPU2OMOB/IEHUA
8 Chepe obuiecmseHHo20 NUMAHUA, x1e600Y/104HbIX U
KOHOUMepCcKux uzdesnud.

VERTEX LINE
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control

To make VERTEX even more efficient and closer

to the needs of kitchen professionals is the

new digital control system with 100 programs,

12 of which can be set as “favorites”.

The daily routine organization, cooking quality

and the time are standardized: a simplified and
interactive control has been designed to allow

even those who are not professional chefs to
operate easily, guided by intuitive images and icons.

7' Commande sensible.

Pour rendre la ligne VERTEX encore plus efficace et plus proche
des besoins des opérateurs de cuisine, voici le systéme de
contréle numérique avec 100 programmes, dont 12 peuvent
étre sélectionnés comme « favoris ». Lorganisation du travail,
la qualité et les temps de cuisson sont standardisés.

Le contréle et la gestion simplifiés et interactifs sont congus
pour permettre méme a ceux qui ne sont pas des
professionnels de travailler facilement, quidés par des images
et des icones intuitives.
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Recipes Jigy
Pealat

e

7" Control sensitivo.

Su sistema de control digital dotado de 100 programas,

de los cuales 12 pueden ser utilizados como “preferidos’,
hace que la linea VERTEX resulte ain mas eficiente y cercana
a las exigencias de los usuarios. La organizacion del trabajo,
la calidad y los tiempos de coccion se podran estandarizar.
Su control y manejo interactivo, guiado por pantallas e
iconos intuitivos, estan pensados para guiar incluso a
aquellas personas que no son chefs profesionales.

7-010liMo8bIli KOHmpoJsep.

Ymobwl coennamo VERTEX euje 6osee 3¢hpekmusHbIM U
nNpubsuXxeHHbIM K NompebHOCMAM NPOGHeCcCcUOHAN08 KyXHU,
UCNosIb3yemcs Ho8aA Yugposas cucmema ynpasieHus co
100 npoepammamu, 12 U3 KOmopeix MOXHO YyCmMaHo8umes

8 kauyecmae “U3bparHbIX” OpeaHu3ayua NosceoHesHoU
XKU3HU, Ka4ecmaeo NpueomossieHus 6/1100 U 8pems
CMAaHOapmMuU3UpoBaH.I: ynpoweHHoe U UHMepakmugHoe
ynpasseHue 6bbl10 pazpabomaHo makum obpazom, 4mobei
0axe me, KMo He A8/19eMcA NPOGHECCUOHAITbHbIM NOBAPOM,
MO2/IU N1€2KO pabomams, pykosooCmayAace UHMyUmMueHo
NOHAMHBIMU U306PAXEHUAMU U 3HAYKAMU.



Temperature selector
Sélecteur de température
Control de temperatura
Pe2ynamop memnepamypei

Time selector

Sélecteur de temps

Control de tiempo
Pezynamop epemenu (Talimep)

Steam selector
Sélecteur de vapeur
Control de humedad
Pezynamop napa

5 Speed regulation

Réglage 5 vitesses

5 regulaciones de velocidad
Peaynuposka c 5 ckopocmamu

V-Dry.Pro
V-Dry.Pro
V-Dry.Pro
V-Dry.Pro

Cooking cycle

Cycle de cuisson

Ciclo de horneado/cocinado
Lukn npuzomosneHus

A Menu / Settings
Menu/Paramétres
Menu/Configuracién
Menro/Hacmpotiku

Back/On | Off
Retour/Marche | Désactivé
Atras/Encendido | Apagado

—

O

@J Hasap/Bkn | Bbikn
Ca )

YA

Increase Button/Up
Bouton Augmenter/Haut
Aumentar/Arriba

KHonka ysenuyeHus/sgepx

Decrease Button/Up
Bouton de diminution

KHonka YMeHbWweHusa
—P P P
1 2 3
_P P P
5 =3 7
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Boton de disminuciéon/aumento

LED door light
»  Eclairage LED de la porte
LEE\ Luz LED puerta
Ce8emo0Ouo0Hoe ocseujeHue 0s8epubl

Start/Stop
START  Commencer arréter
sTOP Comenzar/Parar
Cmapm/Cmon
Proofing program
> A4 .
v > s <«  Programme de fermentation

\ 4 < .
ab Programa de fermantacion

—/ lpoepamma paccmouiku

12-speed program
Programme de 12 vitesses

12 velocidades
12-ckopocmHas npoepamma

VERTEX LINE
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One oven,
many solutions

Cookies Pastries

Biscuits - Galletas - [leyeHbe Patisseries - Productos de pasteleria - Boineuka

- — — l‘ - — .-. - - - — e - - __ - JI.
Vegetables
Légumes - Vegetales - Ogowu Produits surgelés- Pre-fritos congelados
XKapeHoie npodykmel 211y60K0U 3aMOpPO3KU
Versatile, fast and multifunctional VERTEX Un seul four, plusieurs solutions.
satisfies different cooking needs, including Polyvalent, rapide, multi-fonctionnel.

) ) La ligne VERTEX répond a différents besoins de cuisson
an automatic prOOﬁng program a nd universal en une seule solution, y compris la levée automatique,

side supports. grace également a la fourniture de supports universels.
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Croissants Pizza & Focaccia

Croissants - Croissants - KpyaccaHel Pizza & Focaccia - Pizza & Focaccia - luyua u Qokavya

Fish Grilled meat

Poisson - Pescados - Pelba Viande grillée - Carne asada - Maco Ha epune

> A4
> A4

. 'V “ .
Gratin products ax"  Prooving products

Produits gratinés - Productos gratinados Produits de fermentation

V130enus 0 npueomMossIeHUsA Ha cemke Productos que requieren fermantacion - PaccmouHsie uzdenus
Un solo horno, tantas soluciones. OO0Ha neyb, MHOXKecmeo peuwieHudl.
Versatil, veloz, multifuncional. YHugepcanbHbil, 66icmpbil U MHO20DYHKUUOHAbHBIU
La linea VERTEX satisface en una Unica solucion diversas Vertex ydosniemaopsaem paziuyHeiM NompedHoCmam
exigencias de coccion, incluido el levado automatico 8 NpuzomosJsieHuU 671100, 8KI0YAA ABMOMAMUYECKYIO
gracias a que posee soportes universales. npo2pammy paccmouKu U yHUBEPCASIbHbIE HANPABAWUE.

VERTEX LINE




As a new ovens generation VERTEX carries
Wi-Fi connection, V-Web Server and V-Cloud inside V CLOUD

an optimized Venix ecosystem which allows the Chef Cloud Connect
users a complete and fast recipe management Graphs and o Di‘wn.(,ad,l,p.oad
via smartphone or tablet. i iy Venix qoTtwale
The highest standards of functionality and Reci Remot

o o “Stone ecosystem - O ke
reliability are guaranteed by V-Data. Driven

~ i Remot Machi

technology constantly monitors and improves o —~ SN
cooking procedures, and the connection with °
the V-Cloud allows both remote assistance Qven

alarms
and maintenance.
O View real time

O Consumption
in real time
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V-CLOUD, un systéme de four intelligent et
toujours connecté.

La gamme VERTEX de fours de nouvelle génération dispose
d'une connexion Wi-Fi, d'un V-Web Server et d'un V-Cloud dans
un écosystéme Venix optimisé qui permet aux utilisateurs une
gestion compléte et immédiate des recettes via smartphone

et tablette. Les plus hauts standards de fonctionnalité et de
fiabilité sont garantis par la technologie V-Data.Driven qui
surveille et améliore en permanence les procédures de cuisson
et la connexion dans le \-Cloud qui permet ['assistance et la
maintenance a distance.

V-CLOUD, un sistema de horno inteligente y
siempre conectado.

En tanto se trata de una linea de hornos de nueva
generacion, VERTEX dispone de conexion de tipo

Wi-Fi, V-Web Server e V-Cloud dentro de un optimizado
ecosistema Venix que permite a los usuarios una completa
e inmediata gestion de las recetas a través de teléfonos
inteligentes y/o tablets.

Los mas altos estandares de funcionabilidad y fiabilidad
vienen garantizados por la tecnologia V-Data.Driven,
gue monitorea y mejora contantemente los procesos de
coccion, y por la conexion al V-Cloud, la cual permite la
asistencia y mantenimiento de manera remota.

V-CLOUD, uHmennekmyasnbHas cucmema,
Komopas ecez0a 8 pabome.

Kak Hosoe nokoneHue dyxosok, VERTEX noddepxusaem
nookmoueHue Wi-Fi, V-Web-cepaep u V-Cloud eHympu
onmumu3uposaHHoUl skocucmemsi Venix, Komopas
Nno38071Aem Noae308amMesnAamM NOHOCMbIO U bbiICMpo
yNpasasme peyenmamu ¢ NOMOWbIO CMApM@OHA unu
nnaHwema. V-Data eapaHmupyem gbicoyadiuue cmaHoapmel
byHKUUOHAIbHOCMU U Ha0exHoCMU. Ynpagnaemas
MexHO102UA NOCMOAHHO OMC/IeXUBAem U CO8epLIEHCMBYem
npoyedypsl NpU20MOoseHUA NULU, a NooksoYeHue k v-Cloud
Nno38osAem yoaneHHO OKAsbl8ams NOMOWb U OCYLUECMBATIMb
mexHuy4eckoe 06C/TyxuBaHue.

VERTEX LINE



Benefits and technology

Avantages et technologie - Ventajas y tecnologia - NpenmywecTBa 1 TexHonorns

Language

ENGLISH

®|TALIANO

® ESPANOL
® DEUTSCH

o 2=

@ PYCCKUI _
Design Multilingual control
Design - Disefio - Ju3adH Controéle multilingue - Control multilanguage

MHo2053614HOE ynpasieHue

100 Recipes with name and picture 12-speed program
100 recettes avec nom et photos - 100 recetas con nombres y fotos Programme de 12 vitesses - 12 velocidades

100 Peuenmos ¢ HazsaHuem u KapmuHKoU 12-cKkopocmHas npoepamma

i,

185° RPN
V-Dry.Pro Humidity chamber control
V-Dry.Pro -V-Dry.Pro - V-Dry.Pro Controle de humidité ambiante - Control de humedad en cdmara de coccion

KOHmpOﬂb 8J10XKHOCMU 8 Kamepe

Automatic proofing and baking Overnight cooking / delayed start

Fermentation et cuisson automatiques Cuisson nocturne/départ différé
Levado y coccién automatica Coccién nocturna / Inicio diferido
Asmomamudyeckas paccmoUKa u 8bineyka [pueomosneHue NULU HOYbIO / OMI0XEHHbIU 3anycK

l
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5 speeds for all cooking operations

5 vitesses pour tous les types de cuisson
5 velocidades para todo tipo de preparaciones.
5 ckopocmet seHmuIAMOopa 014 8cex onepayuli NpU2oMOo8sIeHUA NUWU

g
i!
5
-

eTray 1
o Tray 2
®Tray 3
®Tray 4

e U

MULTI TIMER cooking

Cuisson Multi-minuteries - Temporizador multiple

Mynemumadmep

VERTEX LINE




Avantages et technologie
Ventajas y tecnologia
MpenmyuiecTBa n TexHonornsa

V-Dry.pro

V-Dry.pro - V-Dry.pro - V-Dry.pro

—

Led Lighting
Eclairage LED
lluminacién LED
Led nodceemka

P

7" Sensitive Control WiFi - V-Web Server - V-Cloud
7" Contréle sensible WiFi — V-Web Server — V-Cloud

7" Control sensitivo WiFi- V-Web Server — V-Cloud
7-0r0liM0o8bIll KOHMpoJsinep WiFi - V-Web Cepsep - V-Cloud

Direct steam injection Bi-directional fan
Injection directe de vapeur Ventilateur bidirectionnel
Inyeccion directa de vapor Ventilador bidireccional

lpsamot enpeick napa JlsyHanpasneHHbIl 8eHMUAAMOp

Internal glass opening Heavy duty door

(ea sy to clean) Robustesse de la porte

L . Puerta resistente
Ouverture intérieure en verre (nettoyage facile)
U ot - Ceepxnpoy4Has 0sepb
Apertura del vidrio interno para facilitar su limpieza.
OmKkpelsaroweecs 6HympeHHee cmeksio (fiezko Moemcs)

Energy efficiency Universal side racks

high-insulation materials R

L . Porta bandejas universal
Efficacité énergétique — matériaux d'isolation haute
YHusepcanbHele Hanpasnalowue
performance

Eficiencia energética — materiales de alto poder aislante
JHEp203¢hhekmuBHOCMb — Mamepuansl ¢ 8bICOKoL
usonupyroujeli cnocobHocmbro
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Easy grip handle
Prise en main facile et sdre
Sistema de agarre
Y0o6Has py4ka 0714 3a.



CANNAREGIO provers

JIMHEVIKA PACCTOEYHbIX LLUKA®OB

PROVERS LINE - LIGNE D’ETUVES DE FERMENTATION - LINEA DE FERMENTADORES

Perfect proving every time

A perfect blend of technology, reliability and
design, CANNAREGIO PROVERS ensure the
accurate temperature and humidity control,
essential for perfect proving.

Fermentation parfaite a chaque instant

Un mélange parfait de technologie, de fiabilité et de design,
les ETUVES DE FERMENTATION CANNAREGIO assurent

un contréle précis de la température et de I'humidité,
essentiel pour une fermentation parfaite.

HenpemeHHo 6e3ynpeyHas paccmotika

YoauHo 06be0uHss 8 cebe mexHOM02UI0, HA0eXXHOCMb

u ousadiH, PACCTOEYHBIE LLIKA®BI CANNAREGIO
npedocmasnam moyHelli KOHMPOTb MemMnepamypsi u
8/1a2u, Komopwil He06xo0um 0718 6e3ynpeyHol paccmouku.
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Una fermentacion siempre perfecta

Los FERMENTADORES CANNAREGIO combinan a la
perfeccion tecnologfa, fiabilidad y disefio y aseguran
el control perfecto de temperatura y humedad,
esencial para una perfecta fermentacion.



Digital
Numérique
Digital
LHugposoe

Digital control

Commande numérique - Control digital - LinppoBoe ycTpoiicTBo ynpasnexus

START

STOP
ON/OFF - ON/OFF Start/stop cooking program
ENCENDIDO/APAGADO Démarrer/arréter le programme de cuisson
BKJ1./BbIK/I. Inicio/parada programa de coccién

3anyck/ocmaHo8Kka npo2pammsl 20MOBKU

Temperature selector Timer selector Humidity selector
Sélecteur de température Sélecteur de minuterie Sélecteur d’humidité
Selector de temperatura Selector timer Selector de humedad
Cennekmop memnepamypel  Cenekmop matimepa Cenekmop enaau
Increase button Decrease button

Bouton « augmenter » Bouton « diminuer »

Botén aumentar Botdn disminuir

KHonka ysenuyveHus KHonka ymeHbweHus

VERTEX LINE
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VERTEX OVENS - THE RANGE

AN
VERTEX

BREED

DIGITAL
CONVECTION OVENS

with sensitive control 7"

VEO4LTDALRO

VEO3LTDAERO

2.980€

2.600€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos

4 TRAYS 600 x 400 mm -GN 1/1

3 TRAYS 600 x 400 mm - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu

80 mm
(Bivalent steel wire)

80 mm
(Bivalent steel wire)

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 380-415V 3N~/ 230V 1~ 230V 1~
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - Mowrocme, kBm 6300 3400

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm 800 x 840 x 541 800 x 840 x 460
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 60 5)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

VEO043LTHAERO
2.200€
Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos 4 TRAYS 460 x 340 mm
Distance between tray - Distance entre les plaques 80 mm

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

(Bivalent steel wire)

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 230V 1~
Power (kW) - Puissance (kW) 3400

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x P x H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepei neyu LLx/IxB, mm 600x 770 x 540
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 260°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 50

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcién - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE NPUTOTOB/IEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccién por conveccién KoneekyuoHHoe npueomosnetue 30°C- 260°C *
Mixed h.umidity .and Cuisson mixte umidité et convection Mixto coccion 3 (MewaxHoe 8/1azu KOHBEKYUOHHoe 30°C- 230°C P
convection cooking humedad / conveccidén npuzomossieHue
AUTOMATIC COOKING CUISSON AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
Program: possibility to Programme : possibilité de Programa: posibilidad de [Tpozpamma: 803MOXHOCMb 100 *
wmemorize program mémoriser le programme memorizar el programa 3aNOMUHAHUS NPO2PaMMbl
V-EVOLUTION CONTROL WITH V-EVOLUTION CONTROL AVEC V-EVOLUTION CONTROL V- YCTPOACTBO YIIPAB/IEHUS P
12 SPEED PROGRAMS 12 PROGRAMMES DE VITESSE CON 12 VELOCIDADES EVOLUTION C 12 [IPOrPAMMAMM CKOPOCTH
Cooking cycles for each program (ycles de cuisson pour Ciclos de coccidn para Yuknel npuzomosnenus - .
chaque programme cada programa Ha Kaxoyto npoepammy
Automatic pre-heating setting Re’glage automatique du Ajuste automatico de Asmomamuyeckas Hacmpolika P
préchauffage precalentamiento npedeapumesnbHo20 Hazpesa
AIR DISTRIBUTION IN REPARTITION DE LAIR DANS D[STRIBUCIéN DELAIREENLA  PACIIPERE/IEHUE BO3/YXA
THE COOKING CHAMBER LA CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-ZIBYHATPAB/IEHHBIV
VERIFRILAMRESIER e BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHbIVI BEHTHIIATOP ©
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW IPYI HA APYTA
V- OVERLAP CONNECTION - CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE JI19 YCTAHOBKM >
with ovens avec les fours con hornos JPYI HA IPYTA neyeli
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION V-CONEXIGN SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE N1 YCTAHOBKM JPYr
with Venix's blast Chillers avec les cellules de refroidissement con congelador ultrarrapido Venix HA JIPYTA wrkaghos wokosoeo O
Venix oxnaxoeHus Venix
V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE [719 YCTAHOBKM APYT >
with Venix's Prooving avec [€tuve de fermentation Venix  con Fermentador Venix HA [IPYIA paccmoeybix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEQMHEHNE I71A YCTAHOBKH >
with Venix's Stand avec le support Venix con Soporte Venix JPYI HA IPYIA Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYHE OYHKLNH
V- LIGHTS V-Eclairage V- LUCES V- OCBELEHNE LED *
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYHE OYHKUNHN
UsB USB USB UsB *
WI-FI WI-fI WI-FI WI-FI *
V-CLOUD V-CLouD V-CLOUD V-0bJIAKO 4
V-Web Server V-Web Server V-Web Server V-WEB SERVER 4
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHWYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil Cucmema nezkoli oyucmku
Internal glass easy clean system X R *
a nettoyer del cristal interior BHyMpeHHe20 cmekna
Thermal insulation structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  Tepmou30/1upo8anHas KoHcmpyKyus *

(energetic efficiency)

(efficacité énergétique)

(eficiencia energética)

(3Hep203¢pexmusrocme)
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VERTEX OVENS - STACKING METHODS

The right space for every need

Para cada necesidad el espacio

Versatile solutions for meeting
adecuado

the needs of today's market.
Versatilidad en las soluciones

disponibles para satisfacer todas las

A chaque exigence, son bon espace )
9 g ! P necesidades del mercado.

Polyvalence des solutions disponibles
pour répondre d toutes les exigences
du marché.

800

800

m
[=] m
3
4 600x400 + 4 600x400 4 600x400 + 3 600x400
HOOD + STAND HOOD + STAND
600 800
i
o o
2 R
4 460x340 + 4 460x340 4 600x400
+ STAND HOOD + PROOFER
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Jlio60li Heob6x00UMOCMU HYXHO€E
npocmpaHcmeo

JocmynHocme yHUBepCansHbix
peweHul 0714 y008/1emeopeHUs 8Cex
mpebo8aHul Ha puiHKe.

800

1843

3 600x400 + 3 600x400
HOOD + STAND

600

1416

4 460x340
+ PROOFER



PROVER LINE

PROVER LINE - LIGNE ETUVES DE FERMENTATION - LINEA DE FERMENTADORES - JIMHEVKA PACCTOEYHbIX LLIKA®OB

ol (@ fz
CIcIC
@

Cannaregio

CA8008DH CA6008DH
Copncindbadeie- Suecmioc fomon 8600x400 -GN 1/1 8 460x330 -GN 2/3
st enebandeia acmomie ey somiauu 75 mm 75 mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50/ 60 Hz 50 /60 Hz

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxenrue 230 230
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 24 kW 1.2kW
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 800 x 678 x 866 600x 678 x 876
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 50 40

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2




POVEGLIA hoods

HOTTES POVEGLIA - CAMPANAS POVEGLIA - BbITAMXKWN POVEGLIA

Venix'new range of innovatively designed condensing hoods
offers attractive styling for open installations as well as excellent
efficiency. POVEGLIA hoods feature an innovative air-condensing
system that eliminates fumes and odours and comes with easily
removable, dish-washer compatible, labyrinth grease filters.

La nouvelle gamme de hottes a condensation Venix affiche un style
attrayant pour les installations ouvertes mais aussi une excellente effi-
cacité. Les hottes POVEGLIA sont dotées d'un systéme de condensation
d'air innovant pour éliminer les fumées et les odeurs, avec des filtres a
graisse labyrinthe facilement amovibles et lavables en lave-vaisselle.

La nueva linea Venix de campanas de condensacion de disefio
innovador ofrece un estilo atractivo para instalaciones abiertas,
asi como una excelente eficiencia. Las campanas POVEGLIA
cuentan con un innovador sistema de condensacion de aire para
eliminar el humo'y olores, y filtros de grasa laberinticos facilmente
desmontables y lavables en lavavajillas.

Hosas cepus UHHOBAUUOHHO NpOPaboMAaHHbix 8bimMsaxex om

Venix ¢ cucmemol KoHOeHcayuu npedsazaem npussiekamesnbHbll
0u3aliH Npu ycmaHosKe 8 OMKPbIMbIX NPOCMPAHCMBAX, a

makxe seicodaliyto 3¢hepekmusHocme. Boimsxku POVEGLIA
OCHauWjeHel UHHOBAUUOHHOU cucmemoti 8030yWHOU KOHOeHcayuu
0714 ycmpaHeHusa uchapeHudl U 3anaxos, KOMNiIeKmyiomca
6bICMPOCBEMHBIMU, NPUOOHBIMU 0718 MOUKU 8 NOCYOOMOeYHOU
MAUIUHE XUpOoy1asnu8aouuMu Guismpamu 1abUpuHmMHo20 mund.

POSSMWF2
POSSMWF1 WITH CARBON FILTER POCK
FOR ALL VERTEX MODELS
WITH 450/460X340 TRAYS
Model suitable for oven POUR TOUS LES MODELES VERTEX
Modele adapté pour fours VEO4 - VEO3 VEO4 - VEO3 AVEC PLAQUES 450/460 X 340

Modelo apto para horno
Modesib nodxooum 055 neyu

PARA TODOS LOS MODELOS VERTEX
CON BANDEJAS 450/460X340
U151 BCEX MOZETEV VERTEX
C MPOTUBHAMM 450/460X340

Description STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD STEAM CONDENSER
Description HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE CONDENSEUR DE VAPEUR
Descripcion CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE CONDENSADOR DE VAPOR
OnucaHue KOHLEHCALIMOHHAA BITAXKA U3 HEPKAB. CTAJIN KOH/EHCATOP MAPA
Condensing system

Systéme de condensation

Sistera de condensacion WATER / EAU / AGUA / BOLIA WATER / EAU / AGUA / BOLIA AR/ AIR / AIRE / BO3¥X
Cucmema KoHOeHcayuu

Outside dim. WxDxH

Dimensions extérieures L xPxH 792 X 772 X 323 mm 792X 772 X323 mm 255X389X170 mm

Medida exterior AxFxH
HapyxHeie pasm. LLix/IxB

Power - Puissance

Potencia - MowHocme 0,3 kw 0,3 kw -

Voltage / Frequency
Tension / Fréquence

Tension / Frecuencia 220-240v ~ 30/60 Hz

220-240v ~ 50/60 Hz -

Hanpsaxerue /Yacmoma

Standard equipment Stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

Equipement standard Filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses d'extraction
Equipamiento estandar Filtros antigrasa de acero inoxidable extrafbles y lavables -2 velocidades de extraccién

CepuliHas ocHacmka CbeMHbIX 1 MOIOLLVIXCA XVPOYNaBNMBAIOLLMX GULTPA W13 HEPX. CTanu - 2-X CKOPOCTHOM BuraTenb

Stands

MODEL SUITABLE FOR OVEN 1

SUPPORT POUR FOURS | ,
SOPORTES PARA HORNOS !
MOLCTABKA [1/18 [EYEWN ]

—

TA6054H80X TA6054H80S TA6054H60X TA6054H60S TA8058H80X TA8058H80S TA8058H60X TA8058H60S

Model suitable for oven
Modele adapté pour fours

M VEO43ATTHLR VEO4ATTHLR - VEO3ATTHLR

odelo apto para horno

Modesie nodxodum ong neyu

Load Capacity 7TRAYS 4TRAYS

Capacité de charge . } ) 7 TRAYS ) 4TRAYS
Capacidad de carga 460X340/450%340 460X340/450X340 GN1/1- 60X40 GN1/1- 60X40
Lonycmumas Haepy3ka 2/3GN 2/3GN

Space between trays

Espace entre les plaques B 80 B 80 B 80 ) 80

Distancia entre bandejas
PaccmosaHue mexdy nomkamu

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x P x H
Medida exterior AxFxH
HapyxHble pasm. LLx/]IxB

600 X540 X800 600 X 540 X800 600 X540 X600 600 X 540 X600 800X 580X 800 800X 580 X800 800X 580X600 800X 580X 600

Weight / Poids / Peso / Bec 12 kg 16 kg 11 kg 13 kg 134 kg 18,6 kg 12,5kg 15,6 kg




Grills & Trays

GRILLES ET PLAQUES - REJILLAS Y BANDEJAS - PELLETKW/ N TTIPOTUBHW

g 3/ 11 TIPS

ACCESSORIES }E

.!/.;. ’

£ i

600X400 PERFORATED 5 CANAL ALUMINIUM TRAY
PLAQUE EN ALUMINIUM A 5 CANAUX PERFOREE 600X400
600X400 BANDEJA PERFORADA 5 CANALES DE ALUMINIO
600X400 MEPOOPVPOBAHHbIV ATTIOMVHIEBbIN
[POTVBEHb C 5 KAHAJIAMW

PT10

PT12

600X400 PERFORATED ALUMINIUM TRAY
PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 600X400
600X400 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO
600X400 [TEPOOPUPOBAHHBIV ATIIOMUHNEBBIN
[1POTVBEHb

PT13  600X400 ALUMINIUM TRAY
PLAQUE EN ALUMINIUM 600X400
600X400 BANDEJA DE ALUMINIO
600X400 ATIOMUHVIEBBIV [TPOTVIBEHb

./

600X400 TEFLON TRAY

PLAQUE EN TEFLON 600X400
600X400 BANDEJA DE TEFLON
600X400 TEQ/IOHOBbIV [IPOTVIBEHb

PT14

\

PT15

600X400 PERFORATED TEFLON TRAY

PLAQUE PERFOREE EN TEFLON 600X400
600X400 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON
600X400 [IEPOOPUPOBAHHbIV TEQJIOHOBbIN
[POTVBEHb

PG10 600X400 CHROMED GRID
GRILLE CHROMEE 600X400
600X400 REJILLA CROMADA
600X400 XPOMUPOBAHHAS PELLIETKA

\Q'ﬂ
- i

PT30 460X340 ALUMINIUM TRAY PT35 460X340 PERFORATED ALUMINIUM TRAY PT55  460X340 PERFORATED TEFLON ALUMINIUM TRAY
PLAQUE EN ALUMINIUM 460X340 PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 460X340 PLAQUE PERFOREE EN TEFLON ALUMINIUM 460X340
460X340 BANDEJA DE ALUMINIO 460X340 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO 460X340 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON ALUMINIUM
460X340 ATIOMUHVIEBBIVI [TPOTVIBEHb 460X340 [TEPOOPUPOBAHHBIV ATTOMVHVEBBIV 460X340 [TEPOOPUPOBAHHBIN ATTOMUHVEBBIV

[IPOTUBEHb TEQIOHOBbIV [TPOTVIBEHb

PG11 460X340 CHROMED GRID GP23 GN 1/1GRANITE MULTI BAKING TRAY H:20 GP25 GN 1/1 GRANITE MULTI BAKING TRAY H:65
GRILLE CHROMEE 460X340 GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:20 GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:65
460X340 REJILLA CROMADA GN 1/1BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:20 GN 1/1 BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:65
460X340 XPOMYPOBAHHAA PELLIETKA GN 1/1 [IPOTVBEHb J1/19 BLINIEKAHIS, [PAHIT, B. 20 GN 1/1 [IPOTVIBEHb J1/19 BLIIEKAHIS, [PAHIT, B. 65

GP31 GN1/1 FRY GRID GP35 GN 1/1 EGGS TRAY GP37 GN 1/1 GRIDDLE GRID WO/CHANNEL
GN 1/1 LE DE FRITURE GN 1/1 PLAQUE A OEUFS GN 1/1 GRIL NON RAINURE
GN 1/1 REJILLA PARA FREIR GN 1/1 BANDEJA PARA HUEVOS GN 1/1 PLANCHA LISA
GN 1/1 PELUETKA JI/IS1 KAPKM GN 1/1 IPOTVIBEHb JI/IA ANIL| GN 1/1 [TIAJIKAS KAPOYHAS MT/INTA

GP38 GN 1/1 GRIDDLE GRID W/CHANNEL GP57 GN2/3FRYGRID

GN 1/1 GRIL RAINURE
GN 1/1 PLANCHA ACANALADA
GN 1/1 PUQJIEHAA XKAPOYHAA TI/INTA

GN 2/3 GRILLE DE FRITURE
GN 2/3 REJILLA PARA FREIR
GN 2/3 PELLETKA [JJ1A KAPKU
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a
Accessories for ovens ACCESSORIES E

v J
ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNOS - AKCECCYAPbI 1111 MEYEN

VERTEX OVEN STACKING KIT 600x400-GN1/1 (VE04 - VEO3)

KIT DEMPILAGE POUR FOUR VERTEX 600x400 - GN1/1 (VEO4 - VEO3)
SK51 KIT DE APILADO PARA HORNO VERTEX 600x400-GN1/1 (VEO4 - VEO3)

KOMIJIEKT 17191 YCTAHOBKM AIPYI HA IPYIA MEYEN

VERTEX 600x400-GN1/1 (VEO4 - VEO3)

VERTEX OVEN STACKING KIT 460X340 (VE043)

KIT D'EMPILAGE POUR FOUR VERTEX 460X340 (VEO43)
SK52 KIT DE APILADO PARA HORNO VERTEX 460x340 (VE043)

KOMIIJIEKT /19 YCTAHOBKU [IPYI HA IPYIA

[TEYEV VERTEX 460X340 (VE043)

2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND

R60B KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT POUR FOURS
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTES PARA HORNOS
KOMIJIEKT 13 2 KOJIEC C TOPMO3OM 1 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A [/191 NOLICTABKA I/14 [EYEM

2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR PROOFERS

R60P KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR ETUVES DE FERMENTATION
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA FERMENTADORES
KOMIJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM W 2 KOJIEC bE3 TOPMO3A /718 PACCTOEYHBIX IIKAOOB

G Gi

(| o®

IE
!
= { FE |
WS10 WATER SOFTENER CAP WS11 WATER SOFTENER 3.5 WS12 WATER SOFTENER 7.0
PROTECTION DE LADOUCISSEUR D'EAU ADOUCISSEUR D'EAU 3.5 ADOUCISSEUR DEAU 7.0
TAPA PARA ABLANDADOR DE AGUA ABLANDADOR DE AGUA 3.5 ABLANDADOR DE AGUA 7.0
KPbILLIKA YMATYUTENIS BOLbI YMAIYUTETIb BOAI 3,5 YMATYUTESTb BOZII 7,0

_a po ’a

B '*

WP  ELECTRIC WATER PUMP WPA  WATER PRESSURE ADAPTOR DT1  DETERGENT 750 ML.
POMPE A EAU ELECTRIQUE ADAPTATEUR DE PRESSION D'EAU DETERGENT 750 ML
BOMBA DEL AGUA ELECTRICA ADAPTADOR DE PRESION DE AGUA DETERGENTE 750 ML
SEKTPUYECKMM BOLHBIV HACOC PEIY/IATOP [IABJIEHVIA BOZIbI MOIOLLEE CPE[ICTBO 750 M1

SWPO1 WATER PUMP + 7 LITRE STAINLESS STEEL
WATER CONTAINER
POMPE A EAU + RESERVOIR D'EAU EN ACIER .:"..
INOXYDABLE DE 7 LITRES

- .
BOMBA DE AGUA + RECIPIENTE PARA AGUA 4 éf-‘-\\\
DE ACERO INOXIDABLE DE 7 LITROS / -
BOAAHOM HACOC + KOHTEVHEP 1/19 BOAbI 113 y \ 111
HEPXXABEIOLLEVI CTAJIV HA 7 JIATPOB 1\ \_,//j
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